MENU BASE DI CARNE
MEAT MENU

FLUTE DI CHAMPAGNE O PINOT BRUT CON
BRUSCHETTA

ANTIPASTO - STARTER
ASSAGGIO DI VECCHI SAPORI: PROSCIUTTO DI PARMA,

SALAME FELINO, BRESAOLA, BOCCONCINO DI MOZZARELLA, PECORINO DI
MOLITERNO CON MIELE E SOTTOLIO DI FUNGHI E CARCIOFI, CROSTINI DI PANE
CON LARDO COLONNATA
Parma ham, Felino salami, mozzarella morsels, Moliterno pecorino with honey,

marinated mushrooms and artichokes, bresaola, and toasted bread with Colonnata lard.

PRIMO — FIRST COURSE
AGNOLOTTI CARNE DELLA VALTELLINA AL POMODORO E BASILICO
Agnolotti stuffed with Valtellina meat, with tomato and basil.
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI
Risotto with porcini mushrooms.

SECONDO - MAIN COURSE
ENTRECOTE AL ROSMARINO CON PATATE ARROSTO
Oven-rosted potatoes

DOLCE A SCELTA DELLA CASA
Chef’s selection of desserts

CAFFE CON PICCOLA BISCOTTERIA

Coffee with small home made Biscuits

NEL PREZZO E INCLUSO UN QUARTO DI VINO SELEZIONE DEL
RISTORANTE MORGANTI E UN’ACQUA MINERALE
Selected glass of wine from the Morganti Restaurant cellar

Per garantire la qualita dell’esperienza, il menu e da intendersi individuale e
servito per un minimo di due

50€



