
MENU BASE DI PESCE 
FISH MENU 

 

FLÛTE DI CHAMPAGNE O PINOT BRUT CON 
BRUSCHETTA 

 
 

ANTIPASTO - STARTER 

PESCE SPADA AFFUMICATO CON FIOR DI CAPPERI, POLIPO TIEPIDO CON PATATE, 
GAMBERETTI OLIO E LIMONE, FRITTO DI TOTANI E ZUCCHINE, CAPASANTA 

GRATINATA, MOSCARDINI IN GUAZZETTO SU CROSTONE DI POLENTA 
Smoked swordfish with caper flowers, Warm octopus with potatoes,Shrimp with olive oil and 

lemon.  Fried squid and zucchini,Gratinated scallop, Baby octopus in tomato stew on crispy 

polenta. 

 

PRIMO – FIRST COURSE 

STRASCINATI CARCIOFI E SCAMPETTI AL POMODORINO FRESCO 
Homemade stracinati pasta with artichokes langoustin and fresh cherry tomatoes 

SCIALATELLI ALLO SCOGLIO 
Home made thik tagliatelle pasta with mix sea food   

 

SECONDO -  MAIN COURSE 

RANA PESCATRICE AL POMODORINI E CARCIOFI 
Monkfish with cherry tomatos and artichokes 

 
 

DOLCE A SCELTA DELLA CASA 
Chef’s selection of desserts 

 

CAFFE CON PICCOLA BISCOTTERIA 
Coffee with small home made Biscuits 

 
NEL PREZZO È INCLUSO UN QUARTO DI VINO SELEZIONE DEL 

RISTORANTE MORGANTI E UN’ACQUA MINERALE 
Selected glass of wine from the Morganti Restaurant cellar 

 

Per garantire la qualità dell’esperienza, il menù è da intendersi individuale e 
servito per un minimo di due 

 

50€ 


