MENU BASE DI CARNE
MEAT MENU

FLUTE DI CHAMPAGNE O PINOT BRUT CON
BRUSCHETTA

ANTIPASTO - STARTER
INSALATA DI ASPARAGI RUCOLA CON SCAGLIE DI GRANA PADANO, CONDITO
CON PREGIATO OLIO D’OLIVA
Asparagus and arugula salad with Grana Padano shavings, drizzled with fine olive oil.

PRIMO — FIRST COURSE
RISOTTO ALLA MILANESE, ARRICCHITO CON SPECK CROCCANTE
Saffron risotto, enriched with crunchy speck on top

SECONDO - MAIN COURSE

COTALETTA ALLA MILANESE SERVITA CON PATATE AL FORNO
Milanese cutlet served with oven-roasted potatoes

DOLCE A SCELTA DELLA CASA

Chef’s selection of desserts

CAFFE CON PICCOLA BISCOTTERIA

Coffee with small home made Biscuits

NEL PREZZO E INCLUSO UN QUARTO DI VINO SELEZIONE DEL
RISTORANTE MORGANTI E UN’ACQUA MINERALE

Selected glass of wine from the Morganti Restaurant cellar

Per garantire la qualita dell’esperienza, il menu é da intendersi individuale e
servito per un minimo di due
To ensure the quality of the experience, the menu is intended for individual service and
available for a minimum of two people.

45€



