
MENU BASE DI CARNE 
CARNE MENU 

 

 
FLÛTE DI PINOT BRUT CON BRUSCHETTA 

 
 

ANTIPASTO - STARTER 
FUNGHI PORCINI LARDELLATI SU CROSTONE DI POLENTA 

Larded porcini mashrooms on polenta crostone 

 

PRIMO – FIRST COURSE 

RISOTTO AL BITTO, TREVISANA E SFOGLIE DI GUANCIALE DI NORCIA 
Risotto with bitto cheese,  trevisana and slices of norcia guanciale 

 
 

SECONDO – MAIN COURSE 
STINCO DI MAIALE CON PATATE ARROSTO 

Roast pork shank with roasted potatoes 
 

DOLCE A SCELTA DELLA CASA 
Chef’s selection of desserts 

 

CAFFE CON PICCOLA BISCOTTERIA 
Coffee with small home made Biscuits 

 
 

NEL PREZZO È INCLUSO UN CALICE DI VINO SELEZIONE DEL 
RISTORANTE MORGANTI E UN’ACQUA MINERALE  

 The price includes a glass of wine, selected by Ristorante Morganti, and a bottle of mineral 
water. 

 

Per garantire la qualità dell’esperienza, il menù è da intendersi individuale e 
servito per un minimo di due 

To ensure the quality of the experience, the menu is intended for individual service and 
available for a minimum of two people 

 

 

40€ 


