Menu 4 [a Grande Carte

Cucina aperta fino alle 23:30 - Kitchen open till 1130 PM

Antipasti - Starters

CrOSHNL i POLENER COMFUNGNEPOVCINL..vrrrrrrrerrrrereeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeseeeeseeseeseseeseeseeseeseeseesessessessesseseesessessessassssssssssssssssssssssssssees €16,00

Cornmeal mush croutons with porcini mushrooms

Assaggi di vecchi sapori: crudo al coltello, mozzarella, sottolio, pecorino di Moliterno con miele, salame Lucano, crostinial lardo, bresaola (Piatto

SUZEETIEO CT 2 POYSONE).cvrereevrsreesssssesssessessesessosssesssessessssrss e e €20,00
A taste cy[ 0/6/ffavours: ény"é cutted raw ham, mozzarella, Vegefaé/es noil pecorino Cﬁeesef}om Mo-

literno with /zancy, Lucan Salami, lard crostini, bresaola ( recommended ff)r two peap/e)

Prosciutto crudo di Parma €16,00
Parma ham
Insalatina di asparagi, rucola e scaglie di grana €16,00

ASP&I’HgﬂS .S‘d/dd Wl-f/l amgu/a andg?ana

Mozzarella di bufala guarnita con pomodorini €16,00
Bu/jzé/o—m[/é mozzarella gam[sﬁed with c/zeny tomatoes

TVOLINE i DYESA0LR € CAPYING.....cvvveeeeereeeeeeesssrsssseensseeeseeesesssesssssssssesssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseses €16,00
Cured begf yoll with goat cheese

Petto d'oca servito con trevisana, allACEt0 DAISAINICO «......e.vee.veereeereereeseenerseesssesssssssessssssssssssssessssssssssssssssssssssssssses €18,00
Goose breast served with Trevisano radicchio

Delizia dell’enoteca: culatello, castelmagno e bitto €18,00

Winehouse delicacies: r[cﬁé/curea/ ham, Casfe/magno and Bitto cheeses

Antipasti di Pesce - Fish based Courses

1LfFitto: tOtANELt, SCAIMPLE ZUCCHINE®.......ooeeeeeeeeeesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns €16,00
The ﬁ'eoz{' squ[ds, scampi and zucchini

Gratinato di molluschi: capesante, 0striche, C0Zze*...........uuwrmrmrrrererereeeeeessessssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses €16,00
S/ze/é%/z au gratin: sca//ops, oysters, hard clams and razor clams

Carpaccio di pesce crudo: branzino, SPada € tonno®...............eevvvvvvvvvvvvsvvesessseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess €18,00
Raw ﬁ's/z carpaccio: seabass, swonﬁ's/z and tuna

Plateau di frutti di mare: ostriche, Scampie GAMDETL.........cccovmmmmsissssssssscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss € 28,00
Seafooc/ p/az‘eau.' oysters, scampi and sﬁrimp

Tris di golositi: spada affumicato, piovrae AMBEri®..........ccoommininncccssccsssssssssmsssssssssssssssssssssmmmssmsssssssss €16,00

Delicacies trio: smolked. sworcﬁ's/z, octopus and prawns

Zuppetta di capesante al COMACT covvvurrvvmssnissssssssssbnssssbsss bbb bR AR AR RR SRR SRR AR R AR AR R0 € 20,00
Sca//op soup with cognac

ZUPPEtA di MOIUSCRE® ....ovveeeverrrvvcnrecsccesssssiiissssssssssssssss s sessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns €18,00
Shelfish soup

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita
* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product
Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Coperto (Cover)€ 3,00

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita
* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product
Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Primi Piatti - First Courses

Strascinati con cime di rapa €16,00
Dragged style made pasta with turnip tops

Pappardelle al TAGU di SEIVAGGINA........uuuuueeeueesssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssnns €16,00
Pappardelle (pasta ribbons) with game's ragit

Ravioli, taleggio e noci con spolverata di fUNGhi POVCINL........cuuueeeeeeeessesssssssesesssssesssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnns €16,00
Ravioli with taleggio cheese, walnuts and porcini mushrooms’ sprinkle

Risotto, bitto € trevisana con GUANCIALE di NOTCIA .....uuueeessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns €16,00
Risotto with Bitto cheese, Trevisano radicchio ano//aw/ bacon ﬁam Norcia

Agnolottiripieni di came della Valtellina, al pomodoro € Basilico...............cccssssssssssssmsmmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00
Agno/az‘z‘[ (/[ff/e raviol;) s{uﬁd with Valtellina meat. with tomatoes and basi/

PASE € fAGEONL..vvvvvvveeeeeessssssssssssssssseesssssssssssesssssssssssessessssesssessssssesssesssssessessesssesseeseesesseseseseseeeeseseeeessssssssssssssssssssssssssssssnns €16,00

Pasta with beans

Rawioli ricotta e trevisana con spolverata di Verdure.................cccccsccsssssssssssmmmmssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00
Ravioll ricotta and trevisana with sprméf/mg 0/[ Vegefaé/es

Lasagne €16,00
Lasagna
Rawioli integrali di Borragine ai POmMOMOTINI.......ccccuuuuvcceesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00

Whole wheat ravioli with borage and c/zeny tomatoes

Primi di Pesce - Fish based Courses

SPAGEtti Alla DOLATGAL.....ccvvrvrvivnsccccccssssssssssssssssssssssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s A AR € 20,00
Spaghetti with fish eggs
Crema di ceci e SCAMPL .. vvuriiinsisismsissssssssssmsisismsessasssssssssssiaas s aas AR SRR RS RS A RR SRR R RS AR AR AR R R AR R SRR LR RS R R R RR SRR RS €16,00

C/z[cé'pea cream and. scampi

SCialatielli allo SCOIO....uuuuuuummmmmmssssrssesssssssssssnssssssssssssssssssssssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s AR €16,00
Recf “scialatielli” (thick tagliatelle)

LINGUINE AlLASHCE ..vvvvvvssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmssssssssssssssssssssssns € 28,00
Linguine with lobster

Strascinati ai pomodorini con carciofi e scampi €16,00

Dragged sgf/e made pasta with artichokes and scampr
Garga‘neﬂ't con po[‘pa di gaﬂ'mel [ttt et bbb s e et p st s sttt R et R R Rt et en €16,00

Ga}gane//[ pasta with tub gumard s lean meat

Agnolotﬁ al nero di seppie, ripieni Ai SAIMONE, Al DUIT0 € SAIVIA ...vvvvvereeerete e cesecesecesecssecsseessessssessssessssessssasssasssssssssssssssssssasssssssssssses €16,00
Squl’a’ Ink agno/offz' (little ravioli) s[uﬁﬂ/ with salmon, butter and sage

Tagliolini alnero di seppia con capesante e ZUCCRINL ovvv vt svnsessasessesecsasessssssasessassssasssssssssssssssssssssssssssssssssses € 16,00
Squl’a’[n/e fag/zb/z'n[ pasta with sca//ops and zucchini

RISOED &1 fIULE AL TNAVE. ... eeeeereeeeeeeeeeceseessssssssessssseseeeeesssssssssssssssssssssssesessssssssssssssssesssssssssesaasssssssssssseesssssssssssssassssssssssssssssssmssssssssssssssssssssssens €16,00
Seeafood risotto

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita
* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product
Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Secondi Piatti - Second Courses

Rognoncino tr'g‘b[ato ................................................................ € 22,00
Kidney cooked in olive odl, parsley and garlic
Orecchio d'elefante di maiale con TUCOIR € POMOAOTINI ....ccvvevvrererererrrerrerreeereeeeeeeeeeeseesseseeseesessesesesssssssssssssssssssssssssssssees € 25,00
Gliant breaded cutlet with rocket and tomatoes
Tartare di manzo (filetto di MaNZzo) CON CTOSEN AL PANE....vvvvvveeeeereessessesessesssssssesssssesessssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssnnns € 28,00
Beeffillet tartare with bread croutons
Carpaccio di manzo Scottato CoMfUNGNLPOVCINL....vvvveeeeeeeeerreeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseseesseseesessessossesssssssssssssssssssssssees € 25,00
Seared becf carpaccio with porcini mushrooms
SENCO Cli TNRURLE AL fOTTLO COVUIDALALE ...eeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessssssssssssssssessssessessesees € 22,00
Baked pork shin-bone with potatoes
B T € 22,00
Milanese style tripe
Entrecbte aifunghi porcini € 26,00
Entrecéte with porcini mushrooms
OSSOBUCO AllA TNILANESE ...cev et sesssesss e sss s ssssssss st sssse s e e e es ettt bbbttt b et e e s b b s s bene € 22,00
Milanese style sliced veal shank
FLOrenting x 2 PErsoNe (1 RE) .....uuuumuuuuscessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss € 80,00
T-bone steak for 2 people

Secondi di Pesce - Fish based Courses
Spigola al sale € 30,00
Sea bass cooked in salt
Filetto di branzino gratinato con patatee CATCIOfl .....ccccccssssssmmmmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss € 22,00
Sea bass ﬁ//ez‘ au gratin with potatoes and artichokes
OO i TOSPO COT CAYCIONL € POTNOGAOTINI ...eveeverereeeeeeeeeeeeeseseeseeseeseeseeseessesessessessessessessesssssesssesssssssssssssessesssss 4444444444444 14RRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRS € 22,00
Mon/g%/z with artichokes and c/zenj/ tomatoes
TFilEtto dli E0NN0 SCOMAL0..vvvvvveserrssresssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssnsssssasssnsssssssssnassassssssssssssssssssssssssasssns € 22,00
Seared tuna fillet
SCATNIPIONE L SALE™......vvvvvvvvvveereeeesesesesseeeeeeesseseeseeseeseesseseessssssssssssss444444444444444444 4444444444444 R0 € 25,00

Langoustines cooked in salt

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Jtalian Classics

Antipasti - Starters

DICGUSEAZIONE Gl SR .vvveveeveeeeeeeesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00
Cured meates tasting

DICGUSEAZIONE Ll fOTTNUAGGL-vvvevreeeesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00
Cheeses tasting

Fantasia di Verdure Con SCAMOTZA BfJUIMICAEA .........uuuuuuuuuuueuuuuueseueseeeeaasaaassasassaasasaasasaasassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss €16,00

ngefab/esﬁnf&g/ with smolked scamorza cheese

Punta d’'anca della Valtellina con TUCOIR € GrANA. .......uuuueeeeeeeeeeeeeeemeseeseeneeseseessssessssessesssssssesssssssssssssssssssssssssssssnnes €16,00
Top sirloin coulotte ﬁom Valtellina region with rocket and Grana Padano cheese

Antipasti di Pesce - Fish based Courses

OSEHICHC v vvereverereseeesensseessssssesssesssesssesssesssesssesssssasesssssssesssssasesssesssesssesssesasesssssasesasesssesasssasesasssasssasesasesasssssesssssssssassssesssesssesssesssesssesseses sooes € 4,00 Cad./Each
Opysters

TIVUDEIDALA Gl COZZE wevveveveenesssssssssssssssssmssmsmmsssssssssssss s8R0 €16,00
Peppereo/ mussels

Pescatrice al vapore con rucoletta, POmMOAOTING, CAYOE............uuuuuuuummmuummumsemsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns € 20,00
Mon/cﬁ's/z with rocket and almonds’ sauce

PIOVYE CAAR COMPAEALE™ ...ooveeeeeeeeeeesesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss € 20,00
Hot octopus with potatoes

TASALALR AL TNATEY ... eereeseeseeseeseessensesssesssesssessssnssesssesssesssesssesssesssesssesssenssessssssessssesssssssssse s ssssssssssssssssessssnns €16,00
Seafooc/ mixture

Marinato aromatizzato della casa (Pesce SPAUAE SAIMONE)-...........cuuvuumumurmissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s €16,00

House aromatic marinade (Sworcﬁs/z and salmon)
Degustazione di pesce(Pesce marinato: spada,salmone con inasalata di mare, fritto misto: totani e calamari,

capasanta gartinata e crostina di polenta con moscardini in gUAZZEHON...........ccuvvvvvvcvsccccssssssmmmissssssssssssssssssis € 30,00
Fish tasting (Marinated ﬁs/z sworc#z’s/z and salmon with sea salad, mixed ﬁz’ed sea ﬁod and gm[naz‘eﬂ/ sca//op, po/enfa crostini with éaé}/

octopus in a seafood stew

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”
We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



! nostri primi piatti - First Courses

Tortellini di magro al pomodoro e basilico

Stuffed pasta “tortellini” of lean meat with tomatoes and basil
Spaghetti pomodoro e basilico

Spaghetti with tomatoes and basil
Spaghetti alla puttanesca

Spaghetti puttanesca
Rigatoni al pesto

Pasta with pesto sauce

Penne all’amatriciana

Pasta with Amatriciana sauce

Spaghetti alla carbonara

Spag/zez‘z‘[ carbonara
Risotto Milano

Milanese szj//e risotto
Fettuccine con funghi porcini

Fettuccine pasta with porcini mushrooms

Primi di Pesce - Fish based Courses

Spaghetti allo scoglio

R egf spa g/z ettl

Spaghetti alle vongole
Spag/zez‘z‘[ with clams

Tagliatelle con trancio di pescatrice

Pasta ‘?ag/[a telle” with monkj[zk/z s slice

Risotto con scampi e vongole
Risotto with scampi and clams

Linguine al nero di seppia

Pasta "/zhguzhe” with squz'd ink
Pennette con totanetti e zucchine*

Pasta with squ/ﬂ/s and zucchini

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00



] nostri second! platti - Second Courses

TFLLEEED @1 FETT ..vvvvveeeseseessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssesssssssssesssssssesssssessssssssssssssssssssssssssssssnns €30,00
Grilled fillet beef

COSEALA AL TNANZO c.v.eereeereeeeeeeeeseeseesseesseeseessenssessesssensessessenasessesasesasesssessessesssssassessssssssssesssssssssssssnsssnsssssssnsssnsssssses € 26,00
Ribe eye steak

Cotoletta alla milanese (MAUALE) ............ceeeeeeeeneeereerressrvessises s ssssssssnsss s ssasssssnssssssssssssssssassssssssssssssssss € 22,00
Cutlet to milanese (pork)

Scottadito d’agnello alla griglia con PAtate AITOSLO .....ccccceceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseseeseeseeeeeessssssssessssssssssssssssssesees € 26,00
Seared lamb

Entrecote di manzo al TOSMATING CON PALALE AITOSEO ....uuuueeuueeeeeeeueeeessesessesseseesessessesesesssesssssesssssassssssssssssssssssssssssssses € 26,00

Beef entyecote with rosemar
Costoletta di Vitello alla vecchia Milano. €30,00
Veeal cutlet “Old Milan” style

Second di Pesce - Fish based Courses

THANICIO Ol POSCE SPATA .oveeeeeeeeeeeesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss € 22,00
Slice of swordfish

Grigliata mista di pesce*(piatto SUZETILO PET 2 PEYSONE) ......uuuuuuuuummmvvuvssssscsssssssssmsssssssssssssssssssssssssmmmmsmssssssssssssssssssins €30 ,00
Mixed grilled fish

Branzino al forno con sfoglie di patate € olive ... 0. €30,00
Baked sea bass with potatoes’ phyllo dough and olives

OFata alla @rGHA .vvvvvveveecsssssssssssssssssssssssssssissssssssssssssssss s SS S sssssR €30,00
Grilled bream

PESCALIICE AlLAUFIALCA 1..vvvvvrveserrsssesssessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssasssssasssnssssssssnsssasssssssssassssssssssssssssssssssssassens € 22,00
Monkfish adriatic style

GEATSTIHO Gl PESCE™ ...rnvuveuunsssssnessssscesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s sseeA 4440044400000 € 22,00
Fried fish

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”
We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Contorni — Side Dishes

Verdure alla grig[ia .................................................................... € 6,00
Grilled veggies

TISALALA TVUSEA .evevereeeeeeeeeee e seeseaseeseesseesenssensseesessseasesseasseaseasessesseeseeseeaeesesssesasessesanssnssnsensssssens s €6,00
Mixed salad

VEXAUPE TUSEE BLVEPOTE ... £6,00
Steamed mixed veggies

PALALE SAULE ...ttt sttt st bbbt bbb bbb s e bbb b s sttt ts € 6,00
Sauteed potatoes

THPAIMUSTL «.veverecrerecressesessesessesesssessssessssessssessssessssessssesassessssessssssssessssessssesassessssesasssasssssssassessstessstessstessssessssessssases € 8,00
Tiramisu

Tiramistt sbag[iato ................................ €800
“Wrong” tiramisu

CHOSERER Y € CIOCCOIAED vvvvvreeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeseseeseeseeseeseeeseseesseeeeeseeeseseeseessesesssseessssseseesseeess 444444444444 ERERRRERRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRR RS € 8,00
Pears and Chocolate tart

CHOSEALR ALTNELE ..o e eereeseeeseenseenseessenssesssesssesssesssesssesasesssesasssssesasessssssssssesssesasssssesasssssessssssesssesssesssesssssssssssssnss € 8,00
App/e tart

PaANNA COA v sssssssassssssssssssssssssssssssssssssasssssasasasssassssssssssssssssssssssssssnsnsnsnsssasnsnsns € 8,00

Panna cotta

CTEMNA CAEALANEA ..v.vevvereeeeeeeeseeserseeeseeseeesenasseasesasseasesassenssessesasssssssssssasssasssnsssasssasesasesasssusssssssasesasessssssssssssnsssssssnsssssssnns € 8,00
Créme brulee
Gelati (crema, [iMmone, MElAVErde) ...........comrvcvvveiinnnnsrsiiisssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses €8,00

Jcecream (cream, /emon, green éipp/é‘)

SEMIfTEAAD Al LOTYONCING wovvvvvssssvvvvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssisssssssssssssssssss s sisss s SSSSAAA RS ASSSSSSARRRRRRSSSSsaRRRRRRRSB €8,00
Nougat semﬁeddo

Semifreddo al tartufo DIanCo ... ————— €8,00
White z‘mﬂe semﬁeddo

Sem[freddo al tartufo CIOCCOLALO vvervrereeenseeensesneesnssssessaessssessssesssssssss s sessasessasessasessssssasessassessassssssssnssssnssssssesssesss € 8,00
Chocolate z‘mﬂe semﬁea/a/o

SOTDEHO AL LINOTE «.oevvveerreereerteee s esnssssnssssssssssssssssssnsessasa bbb st sss s bas st sa s sbastseasessasessasessastrsnsessnsessnsesssssssssssassss €8,00
Lemon sorbet

SOTDEO QLA TNELLVEITE oo eeseeessseesseeesseeesseemsseenssesmssesassseassessecsaseseasesnasesesessssesasesssesssesssesssesssessanessesesssssssensssssesenes € 8,00

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”
We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list



Green apple sorbet

Vino della casa 1/4

House wine 1/4/

Vino della casa 1/2l

€ 6,00

House wine 1/2[

Vino della casa 1l .

€10,00

House wine 1/

Vino al calice (nostra proposta)

Glass oj[ wine (our recommendation)

Bibita in lattina

SOﬁ drink
Acqua

Water

Birra3sl.

Beer g3c/

Birra 66l

Beer 66¢/

Caff.

G cﬁe
Liquori (amari)

Liguors

Whisky

Wh l's@/

Rum

Rum

Cognac
Cognac

Coperto

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”

We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list

€16,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 3,00

€ 6,00

.€7,00

€2,00

€ 6,00

€10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 3,00



Cover

* In mancanza di prodotto fresco, sara servito prodotto congelato di alta qualita

* When no fresh product is available, we will serve top quality frozen product

Si invita la gentile clientela allergica, a rivolgersi al personale per la consultazione del “Registro Allergeni”
We kindly encourage our allergic customers, to ask our personnel for the “Allergenic Ingredients” list
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