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Panettoni artigianali: i 30 migliori del 2019

I 30 migliori panettoni artigianali tradizionali del 2019: la classifica dei dolci di Natale da non perdere secondo Dissapore.

CONDIVIDI SU FACEBOOK

La classifica dei migliori panettoni artigianali di Dissapore e tornata, come promesso, e per questo 2019
mette in gioco se stessa. Per eleggere i mitici 30, i migliori interpreti italiani del dolce natalizio milanese (il
tradizionale, rigorosamente), al quinto anno di questo folle e ambiziosissimo speciale dedicato, abbiamo
guardato oltre le nostre certezze.

Pill panettoni messi alla prova, pil redattori brancolanti nel buio, pronti ad assaggiare (rigorosamente alla
cieca) il celebre pasticcere e il novellino panificatore, tutti sullo stesso piano, in un panel test suddiviso in
quattro sessioni.

Tutti i campioni sono stati anonimizzati e ciascun campione e stato valutato utilizzando una scheda quali-
quantitativa, cioe contenente i descrittori utili per tracciare il profilo sensoriale dei panettoni, con scale
numeriche per poter meglio discriminare ciascun lievitato. L’assaggio € stato preceduto da una fase di
taratura e sono state illustrate modalita di assaggio e scheda.

Quindi ad esempio gli alveoli dovevano essere distribuiti e uniformi, la fetta in sezione non doveva
presentare collassi o zone dove la pasta era rimasta compatta, la crosta doveva presentarsi ben ancorata alla
pasta e non bruciata. O ancora, canditi e uvetta dovevano palesarsi non solo per I’aspetto ma ovviamente
anche in termini di aromaticita e consistenza (niente cicche, ma morbidezza e succulenza). L’impasto
doveva risultare elastico

ma non appallottolarsi sotto la pressione delle dita, o sbriciolarsi.

Il risultato? Molte smentite, alcune grandi certezze, incrollabili. Non stupitevi, quindi, se vedete alcuni tra i
vostri pasticceri preferiti declassati o piccoli nomi farsi spazio tra loro. Giganti e Golia, alternati, affiancati
da maestri fermi ai loro posti (segno della loro costanza qualitativa, conferma al nostro buon palato?).

E se le nostre regole sono cambiate, se noi siamo diventati piu severi, dedicandoci meno alla scenografia
della classifica e pit alla valutazione, il livello medio era decisamente piu basso: i pasticceri hanno sfornato
pil tardi e alcuni, molti di loro, hanno riscontrato problemi con alcune materie prime.
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Insomma, a leggere la classifica dei panettoni artigianali di Dissapore, quest’anno, c’é da divertirsi. Pronti?
Via. Ah, ancora una cosa: tutti i panettoni avanzati sono stati portati alla Parrocchia di Pontenure (PC),
diventando la merenda dei bambini dell’oratorio per un week-end.

#30 D&G (-27)

Via Monte Grappa 30, Selvazzano Dentro (PD)

100% VEGETALE

Maionese Vegetale Cuore

Leggera e gustosa, ) | SCOPRI LE RICETTE
provala subito nelle tue ricette delle Feste! J

#29 GINO FABBRI (-27)

Via Cadriano 27/2a, Bologna (BO)
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#28 PANSA (rientrato)

Piazza Duomo 40, Amalfi (SA)



|

#27 PASTICCERIA PEPE (-23)

Via Nazionale 2/4, Sant’Egidio del Monte Albino (SA),



#26 MARTESANA (rientrato)

Pasticceria Martesana — Via Giovanni Cagliero 14, Milano



#25 GRIGORIS (huova entrata)

Via Asseggiano 147, Mestre (VE)



#24 PECK (nuova entrata)

Via Spadari 9, Milano



#23 PAVE’ (-6)

Pavé (https://www.pavemilano.com/) — Via Felice Casati 27, Milano



https://www.pavemilano.com/

#22 MAMMAGRAZIA (+3)

Via Russo 136/142, Nocera Superiore (SA)



#21 MINCUCCIO (+9)

Largo Colombo 1, Palagiano (TA)



#20 MARRA (-1)

Marra pane pause e delizie (http://www.marraweb.it/mw/) — Via Sesia 6, Cantu (CO)



http://www.marraweb.it/mw/

#19 INFERMENTUM (+5)

Via Nicolo Copernico 38, Stallavena (VR)


https://www.dissapore.com/spesa/panettoni-artigianali-i-30-migliori-del-2019/attachment/dsc_0070-4/

#18 CASCINA VITTORIA (nuova entrata)

Via Roma 26, 27010 Rognano PV






